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PREPARARE: 2 MINUTE
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PENTRU 1 PAHAR

120 ml vin alb acidulat (de tip prosecco)
60 ml Aperol
30 ml apd minerald (de tip Perrier®)
1/2 felie de portocald

Turnafi vin acidulat si Aperol infrrun pahar umplut

cu gheafd, apoi addugafi apa minerald si jumato-
tea de felie de portocald.
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PENTRU 1 PAHAR

1/2 felie de portocald
120 ml vin alb acidulat (de tip prosecco)
60 ml Campari
30 ml apd minerald (de tip Perrier®)
1 strop de bitter (de tip Bitter Peychaud's)

Punefi jumdtatea de felie de porfocald ntr-un
pahar de vin umplut cu gheatd, apoi turnati vinul
|/« _acidulat, Campoari, apa minerald si bitterul.
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30 ml suc proaspdt de grepfrut
lb ifg&on acidulaf (de tip prosecc

1 coaja de grepfrut pentru decor

Turnati vinul roze, sucul de grepfrut, vinul acidulat si
limonada infr-un pahar umplut cu gheafd. Ameste-
cati si addugati coaja de grepfrut pentru decor.

Pont: pentru a prepara infuzia, punefiintre 15 si 20 de
boboci de trandafir intr-o sticld cu vin roze si asati la
rece aproximativ 24 de ore.







